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ProjektBeschreibung 
         
 
THEMA: Schafe- Landschaftspfleger und Lebensmittel l ieferant 
 
	
Möglicher	Inhalte	(die	Inhalte	können	über	einen	Zeitraum	verteilt,	einzeln	oder	
als	Folgeveranstaltungen	gebucht	werden):		
	

1. Wo	Leben	wir?	
Ort:	Biosphärenzentrum	
Dauer:	2	Std.	
	

2. Besuch	beim	Schäfer	(Stallleben	im	
Winter/	Frühjahr)		
-	wie	fühlt	sich	ein	Schaf	an?	
-	Schafschur	/Wolle	/	je	nach	Jahreszeit	
junge	Lämmer	
Ort:	/	Schäferei	im	Biosphärengebiet	
Schwäbische	Alb		
Dauer:	3	Std.		
	

3. Besuch	auf	der	Wacholderheide		
-	Was	wächst	auf	der	Wacholderheide?	
-	Wacholderheiden-Pflege	Aktion	
Ort:	z.B.	hinterm	Sternberg,	Gomadingen	
Dauer:	min	3	Std.		
	

4. Besuch	beim	Schäfer	auf	der	
Wacholderheide		
-	was	fressen	die	Schafe	und	was	nicht?	
-	wo	schlafen	die	Schafe?	
Ort:	Schäfer	auf	dem	ehem.	TrÜP	
Dauer:	3	Std.		

	
5. Wollverarbeitung	Schritt	1	

-	Wie	wird	die	Wolle	gewaschen,	wie	wir	sie	
bunt?	
-	Eigene	Wollverarbeitung	(waschen,	
färben)	
Ort:	in	Ihrer	Schule	

Dauer:	2-3	Std.		
	

6. Wollverarbeitung	Schritt	2		
-	Was	kann	man	aus	Wolle	alles	machen?	
-	Wie	wird	sie	verarbeitet?	
Ort:	Weberei	und/oder	Fa.Flomax		
Dauer:	3	Std.	
	

7. Eigene	Wollverarbeitung		
-	mit	Wolle	basteln	(eigenes	Wollschaf	aus	
Holz+Wolle,	Filzen)	
Ort:	in	Ihrer	Schule	
Dauer	2	Std.	
	

8. MilchVerarbeitung	(Ziege	oder	Kuh)	
-	Was	kann	man	aus	Milch	machen?	
-	Milchverarbeitung,	Besuch	Käserei	
Ort:	Hofkäserei	Ödenwaldstetten	
Dauer:	2,5	Std.		
	

9. Wir	machen	unseren	eigenen	Frischkäse	
Ort:	Küche,	Biosphärenzentrum	
Dauer	1,5	Std.	
	

10. Fleischverarbeitung	
Besuch	beim	Metzger...	
Ort:	z.B.	Failenschmid/	Gächingen	
Dauer:	3	Std.	
	

11. Abschlußkochen	
-	z.B.	Lammburger...	
Ort:	Küche,	Biosphärenzentrum	
Dauer	1,5	Std.

	


